S

MENU ,LAND ART*

Rote Bete Carpaccio mit gratinierter Picandou Ziegenkiise
an Limonen Dressing, Rucola und Aceto Balsamico
Triangolacci mit Steinpilzfiillung an Parmesanschaum
und gerdsteten Pinienkernen
R
Fischfilet vom Grill an feinem Hummer Schaum
mit Lauch-Tomaten Gnocchi und griinem Spargel
oder
Rosa gegrilltes Lammcarée an Thymian- Lavendeljus
mit Triiffel Risotto und provenzalischen Gemiisewiirfel
.

Gefiillter Crépes mit Beeren
in Mascarponecréme an Vanille Eis
oder

Kisevariation aus dem Elsass

3- Gang Meniipreis pro Person 69,00 € (ohne Triangolacci)

4- Gang Meniipreis pro Person 75,00 €




KALTE UND WARME VORSPEISEN
AUS DER LAND ART KUCHE...

Tomatencrémesuppe mit Aceto Balsamico,
Parmesan und Basilikum

Mavktﬁfauen Salatan D yomenﬁBa[samicodressing

mit Datteln im Lardospeck, Grana Padano Parmesan und Sherry Tomaten

Gebackener und gratinierter Picandou Ziegenkése mit Rucola,

altem Balsamico und Mangoconﬁt
Vorspeisen Teller Mediterrane

Carpaccio vom Rinde}ﬁ[et mit Walnussvinaigvette, Triiﬂelmayonnaise,

Pinienkernen und Salat Bouquet

Triango[acci mit Steinpilzﬁilﬂung an Parmesanschaum

und gersteten Pinienkernen

Kross gebra’cenev Pu[po und gegri“te Gambas mit Thymian und Rosmarin,

dazu ligurisches Gemiise und Salatbouquet

*Wir reichenThnen germeine Spezls’e/zan‘emit allen dek[araﬁonspﬂichﬁgen lnha[tsstoﬁ‘en und A//ergenen *

8,90€

14,90€

17,90€

18,50€

18,90€

19,90€

24,90€



UND EWIG LOCKT DIE NUDEL...

Tortellacci —mit Ricotta & Spinat- Fiillung - an gegrillten Waldpilzen

Gemelli mit lauwarmen Ziegenkéise, Radicchio, Schnittlauch, Walniissen und Traﬁe[sauce

Linguine mit gegri“tem Oktopus, Tomatenﬁ[ets, Bardolino rosé und Rucola

AUS MEER UND SEE...
Fischﬁ[et des Tages an Pommery Senfsauce,
mit Rosmarinkartoﬁe[n und zweierlei Gemiise

Kross gebratene Gambas mit Lardo und zweierlei Saucen

auf sizilianischen Linguine, getrockneten Sherry Tomaten und Erdniissen

Fischvariationen vom Grill an feinem Hummer Schaum

mit Tomaten Risotto und provenzalischen Gemiisewiirfeln
DIE LAND ART...
Wiener Schnitzel vom Milchkalbsriicken in geklé'u’ter Butter gebraten

mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren

Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce mit Kartoffelrasti

und Bohnen im Speckmantel

Medium gebratenes Rinderfilet vom Grill mit Kréuter-Créme-Frache Kruste

an Burgunderjus mit Salbei-Kartoffel-Gnocchi und Rotweinschalotten

Rosa gegrilltes Lammcarée an Thymian- Lavendeljus

mit Triiffel Risotto und provenzalischen Gemiisewiirfel

17,90€

18,50€

24,90€

27,90€

28,90€

33,90€

27,90€

28,90€

36,90€

39,90€



S

DESSERTS...

Eis und Sorbet Variation

10,90€

Gefiillter Crépes mit Beeren

in Mascarponecréme an Vanille Eis

14,90€

Créme Briilée von weifSem Costadoro Kaffee
mit Sorbet und Friichten

15,90€

Warmes Soujjqé von dunkler Schokolade
mit Himbeersauce und Schokoladen Eis

16,50€

KASE...

Kisevariation aus dem Elsass mit Feigensenf
und Walniissen

15,90€

*Wir reichenlhnen gern eine Speisekartemit allen deklarationspflichtigen nhaltsstoffen und Allergenen*



